
Fingerfood bis zum Schluss!

Mixteller  	 12.00
3 x Mozzarellasticks, 3 x Chili-Cheeseballs, 
3 x Onionrings

Mozzarellasticks  	 8.00
5 Stk. mit Mangosauce

Kartoffelscheiben    	 10.00
Mit hausgemachtem Ketchup

Nachoteller    	 12.00
Mit Käse & Guacamole-Sauce

Hamburger
Classic Cheese & Bacon	 27.00
Allzeitklassiker mit hausgemachten, eingelegten Gurken, 
einheimischem Raclettekäse, knusprigem Bacon 
& Ketchup aus unserer Küche

Forest Burger	 26.00
Cremige Pilzsauce mit Knoblauch-Mayonnaise 
& geschmolzenem Raclettekäse aus Disentis
Dein Lieblingsburger!

The Big Gourmet	 25.00
Sämige Geisskäsesauce und Tomaten-Relish – 
ein spezieller Genuss, nicht nur für Gourmets!

Chili Chili  	 24.00
Er ist scharf & hübsch, mit einer kreolischen Chili-Barbecue
Sauce, die einen Hauch Karibik auf den Teller zaubert

Halloumi Love  	 24.00
Quietschiger Halloumi-Grillkäse mit Tomaten-Relish 
& eingelegtem Gemüse

Karma Baby    	 25.00
Hausgemachtes Gemüse-Pattie! Proteinreich dank Linsen, 
Kichererbsen & schwarzen Bohnen.  Schöne Umami Note, 
mit Pilzen, Randen & einer Prise Rauch & Schärfe. 
Mit BBQ-Ketchup & eingelegtem Gemüse

Alle Burger werden mit Beilage nach Wahl serviert. 
Wähle zwischen Kartoffelscheiben & Salat. 
Du kannst deinen Burger auch ohne Beilage bestellen, 
dieser ist dann CHF 5.00 günstiger.

Make it BIG! Extra Pattie & Sauce +10.00
Extra Sauce +2.00
Extra Bacon /Cheese +3.00
Extra Chips/Salat +5.00

Unsere Burger werden immer Medium Rare serviert, sofern du 
nichts Anderes wünschst.

Herkunftsdeklaration
Fleisch:	 Schweiz

Allergene 
Lieber Gast, 
gerne geben wir mündlich Auskunft über Zutaten in unseren 
Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslösen können.

  Vegetarisch	   Achtung scharf!	   Vegan erhältlich



Dessert
Chia Pudding    	 9.00
Entdecke unser «flavor of the week»

Ben & Jerry‘s Eiscreme  	 6.50
Chocolate Fudge Brownie, Strawberry Cheesecake 
oder Peanut Butter Cup

Glatsch Balnot Bio Glace    	 7.50
Wechselnde Sorten in Bio Qualität und teils vegan
Frag nach unserer Auswahl.

Salat & mehr!
Saisonaler Nangij-Salat    	 16.00
Grüner Salat & eingelegtes Gemüse 
an einem hausgemachten Dressing, getoppt 
mit knusprigen Nüssen & Kernen, serviert mit Pita Brot

Nangij-Fitness Teller       	 22.00
Saftiges Fleisch-Burger-Patty oder Gemüse-Karma-Patty
mit saisonalem Nangij-Salat & Dijon-Mayonnaise - 
so bleibst du top fit!

Falafel od. Halloumi Deluxe    	 22.00
Hausgemachte Karotten Falafel oder Halloumi-Grillkäse
auf saisonalem Nangij-Salat, mit Tomaten-Relish & Pita Brot

Kindermenü
Hamburger	 14.00
Mit Ketchup & kleiner Portion Kartoffelscheiben

Classic Cheeseburger	 15.00
Mit Ketchup & kleiner Portion Kartoffelscheiben

Kartoffelscheiben  	 10.00
Mit hausgemachtem Ketchup



Softgetränke
Gazosa • Mandarine, Heidelbeere, Grapefruit...................4.90
Vivi Kola, Vivi Kola Zero..............................................................4.90
Vivi Bio Tea, Vivi Mate.................................................................4.90
Apfelschorle, Rivella...................................................................4.90
Feever Tree Tonic, Bitter Lemon, Ginger Beer...................4.90
Citro, Mineralwasser 3dl • offen..............................................3.90
Citro, Cola, Mineralwasser 5dl • offen...................................5.00

Heissgetränke
Nangijala Tee.................................................................................5.50
Frische Limetten, Ingwer, Honig & Pfefferminz

Heisse Schokolade mit Rahm.................................................5.50
Latte Macchiato, Heisse Schokolade...................................5.00
Café Crème, Espresso, Milchkaffee......................................4.20
Tee • diverse Sorten....................................................................4.20

mit Schuss
Glühbier..........................................................................................6.50
Glühbier mit extra Schuss (Röteli od. Rum).......................8.50
Heisse Schoggi mit Rum & Rahm...........................................9.50
Kaffee Lutz, Holdrio, Flämmli, Irish Coffee.........................8.50
Kaffee Baileys, Nangij Kaffee...................................................8.50
Coretto Grappa............................................................................5.00

 
Rotwein
Nero d‘Avola Terre Normanne 2018
Angenehm runder Geschmack, mit Nuancen von reifen 

Brombeeren & Schwarzkirschen mit weichem, harmonischem Abgang

10 cl 5.90............................... 50 cl 25.00............................ 75 cl 37.00

Garanoir Dornfelder AOC 2018 Hauksson Weine
Dieser fruchtige, erdige Aargauer Wein aus biodynamischem Anbau 

wurde 10 Monate im Barrique Fass ausgebaut. 

10 cl 6.90............................... 50 cl 31.00

Habla Del Silencio 2020
Intensive kirschrote Farbe, feine Aromen von Rosmarin & Minze. 

Im Gaumen würzig, elegant, grosszügig & lang andauernd

.............................................................................................. 75 cl 45.00

Solskin Pinot Noir AOC 2018 Hauksson Weine
Solskin heisst Sonnenschein auf isländisch und genauso schmeckt er. 

Feingliedriges Bouquet, Himbeeren, rote Kirschen & zarte Röstaromen

..............................................................................................75 cl 48.00

Weisswein
Bocara Gambellara DOC 2020 • fruchtig
Glänzende strohgelbe Farbe mit grün-goldenen Reflexen

Blumiger Duft mit Nuancen von weissen Früchten

10 cl 5.90............................50 cl 25.00...........................75 cl 37.00

Pardevalles Albarin Blanco 2021 • trocken
Vielfältige Aromen von frischen Früchten. Im Gaumen ist er fruchtig, 

gut ausgeglichen & lang andauernd.

10 cl 6.50............................50 cl 28.00.......................... 75 cl 39.00

von Salis BIO-logisch Malanser Riesling Silvaner 2021 • region
Florale & frische Aromatik von Birnen & Grapefruit. 

Ausserdem BIO-logisch, vegan & regional, was will man mehr!

..............................................................................................75 cl 48.00

Schaumwein
Prosecco Cavazza DOC
Frische Noten von Akazienblüten & wildem Apfel. Feiner, zarter Gaumen, 

mittlerer Körper mit leicht süssem Abgang & feinkörnige Perlage.

10 cl 7.50............................................................................ 75 cl 36.00

Strada Mousseux Millesime Rosé Dry 2021
Leichtes & feines Bouquet von roten Beeren & Zitrus. Fruchtbetonter, 

eleganter Körper, gut ausbalanciert & mit angenehmer Perlage.

10 cl 8.10............................................................................ 75 cl 42.00
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Apéros
Gespritzter Wein..........................................................................9.50
Weisswein & Soda

Lillet Spritz...................................................................................10.50
Lillet Rosé, Prosecco, Feever Tree Tonic Water & Rosmarin

Apérol Spritz................................................................................10.50
Apérol, Prosecco & Soda

Rosato...........................................................................................10.50
Ramazotti Rosato, Limette & Shorley

Campari Spritz à la Nangij....................................................... 12.50
Campari, Prosecco, Limette, Cranberry Saft & Cassis Sirup

Negroni · Sbagliato · Americano............................................ 12.50
Martini Rosso, Campari, Orange & Gin · Prosecco · Soda

ohne Schuss

Manzoni Spritz..............................................................................6.50
Ein bitter-beeriger Aperitif ohne Alkohol. Serviert auf Eis & Orange

Rossolino........................................................................................9.50
Martini Vibrante, Zitrone, Cassis Sirup & Tonic Water

Hugolino..........................................................................................9.50
Martini Floreale, Zitrone, Holundersirup & Tonic Water

Cocktails
Espresso Martini........................................................................ 12.50
Absolute Vodka, Kahlua & Espresso

Caipirinha..................................................................................... 12.50
Cachaça, Limetten & Rohzucker

Old Fashioned............................................................................ 12.50
Marker‘s Mark Bourbon Whiskey, Zucker, Angostura & Orange

New York Sour............................................................................. 14.50
O’Donnell Moonshine Orginal, Zitrone, Zucker & Rotwein

Naked & Famous........................................................................ 14.50
Chartreuse jaune, Mezcal, Apérol & Limettensaft

Gin Tonic.......................................................................... 12.50 • 15.50
Bombay • Monkey 47 • Tschin • Breil Pur • Feever Tree Tonic Water

Dark & Stormy............................................................................. 14.50
Kraken Rum, Limette & Feever Tree Ginger Beer

Love Handle................................................................................. 14.50
Tequila, Apérol, Mandelsirup & Limette

Mai Tai............................................................................................ 14.50
Kraken Rum, Cointreau, Limettensaft & Mandelsirup

Mojito............................................................................................. 15.50
Havana Club Blanco, Limetten, Rohzucker, 

Pfefferminz & Soda

Long Island Ice Tea.................................................................... 16.50
Havana Club Blanco, Wodka, Gin, Cointreau, Tequila, 

Zitrone, Cola & Citro

ohne Schuss

Virgin Mojito...................................................................................9.50
Limetten, Rohzucker, Pfefferminze & Bitter Lemon

Mango Tango.................................................................................9.50
Mango- & Ananassaft, Grenadine Sirup & Soda

Spirituosen 4cl

Enzian · regional......................................................................... 16.00
Whisky Castle, Family Reserve............................................. 14.00	
Lagavullin, Oban, Laphroaig................................................... 14.00
Maker‘s Mark Bourbon, Jameson Irish Whiskey.............. 12.00
Plantacion Barbados Rum...................................................... 14.00
Kraken Rum................................................................................. 12.00
Alte Zwetschgen · regional..................................................... 12.00
Amarone Grappa....................................................................... 12.00
Absinth.......................................................................................... 12.00
Martini weiss & rot.......................................................................9.00
Baileys.............................................................................................9.00

Shots
Braulio	 2cl	 5.00	 Tequila	 2cl	 5.00
Snickers	 2cl	 5.00	 Scharfer Bock	 2cl	 5.00
Nangij-Shot	 2cl	 5.00	 Berliner Luft	 2cl	 5.00
Ingwerer	 2cl	 5.00	 AUDI	 4cl	 9.00
Salmari	 2cl	 5.00	 BMW	 4cl	 9.00


